
Lenz Moser Beerenauslese 0.375L
L.M.Prest.Beerenauslese 0,375l

Produkt 40100083

Nettofüllmenge 0

Volumenprozent 9,5 %

Verpackung Einweg

Erhältliche Einheiten Stueck, Karton 6

Marke Weinkellerei Lenz Moser

Produktbeschreibung

Jahrgang 2018: Berliner Wine Trophy 2020 - Gold International Wine Challenge 2021 - Gold A la Carte
Wineguide 2021 - 92 Punkte Concours Mondial Bruxells 2022 - Gold

Inhaltsstoffe

Trauben, Konzentrierter Traubenmost; Stabilisatoren: Metaweinsäure
und/oder Citronensäure; Säureregulatoren: Weinsäure und/oder Apfelsäure;
Antioxidantien: SCHWEFELDIOXID, L-Ascorbinsäure

Allergene

Enthaltene Allergene

Schwefeld. und Sulfite

Nährwerte

100 Milliliter

Menge

Energie ~471 kJ (112 kcal)

Kohlenhydrate ~ 15,2 Gramm

davon mehrwertige Alkohole 0 Gramm

davon Stärke 0 Gramm

davon Zucker ~ 13,1 Gramm

Ballaststoffe 0 Gramm

Fett < 0,5 Gramm

davon mehrfach ungesättigte
Fettsäuren (cis)

0 Gramm

davon gesättigte Fettsäuren < 0,1 Gramm

davon einfach ungesättigte
Fettsäuren (cis)

0 Gramm

Eiweiß < 0,5 Gramm

Salz < 0,01 Gramm

Verpflichtende Kennzeichnung und Warnhinweise

Unter Schutzatmosphäre abgefüllt Bitte beachten Sie stets auch die tatsächliche
Kennzeichnung auf der Packung.

Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung

Prädikatswein aus Österreich, süß

Weinbeschreibung

Weinkategorie Dessertwein

Jahrgang 2018

Land Erzeugung Österreich

Gebiet
Erzeugung

Burgenland

Winzer Weinkellerei Lenz Moser

Appellation Burgenland QW

Rebsorte Cuvée

Verschlussart Naturkork

Rebsorten im
Cuvée

Welschrieslig, Chardonnay, Weissburgunder

Restzucker süß / sweet

Restzuckerwert -

Säuregehalt -

Glasform Süßwein

Trinkreife 2 bis 10 Jahre

Alle Angaben ohne Gewähr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
Datenblatt, generiert am 15.12.2025, 00:54

eurogast.at

Seite 1 von 2



Weincharakter edelsüß

Bewertung Falstaff 91 Punkte von 100, Vinaria ***

Sensorische
Beschreibung

Zart nussig unterlegte Botrytiswürze, eingelegte Litschi,
feine Fruchtexotik, ein Hauch von Honig. Mittlere
Komplexität, weiche Textur, reifer Pfirsich, zartes
Karamell im Abgang. (Peter Moser - Falstaff, 27.07.2020)

Speisenempfehlung Gänseleber- / Wildpastete, Edelschimmelkäse,
Hartkäse würzig, Weichkäse mild, Tiramisu, Pudding &
Co, Souffle, Crêpe & Pfannkuchen, Creme & Mousse

Alle Angaben ohne Gewähr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
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