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Malteser Ritterorden Kommende Mailberg
Cabernet Sauvignon-Merlot 0.75L

MRO Kommende Mailberg 0,75It

Produkt 40100127 Verpackung Einweg

Nettofiillmenge o Erhéltliche Einheiten  Stueck, Karton 6

Volumenprozent 14 % Marke Schlossweingut Malteser Ritterorden
Produktbeschreibung

Cup der Gourmetwelten 2024 - 91,8 Punkte Rot - und StiSweinguide 2024 - 94 Punkte Fallstaff Weinguide

2024/2025 - 90 Punkte Vinatia Weinguide 2024/2025 - 4 Sterne

Inhaltsstoffe Nihrwerte
Trauben, Konzentrierter Traubenmost; Stabilisatoren: Metaweinsaure 100 Milliliter

und/oder Citronensaure; Saureregulatoren: Weinsaure und/oder Apfelséure;

Antioxidantien: SCHWEFELDIOXID, L-Ascorbinsaure Menge
Energie ~327 k] (78 kcal)
AIIergene Kohlenhydrate ~11Gramm
Enthaltene Allergene davon mehrwertige Alkohole 0 Gramm
Schwefeld. und Sulfite davon Stirke 0 Gramm
davon Zucker <0,3 Gramm
Ballaststoffe 0 Gramm
Fett < 0,5 Gramm
davon mehrfach ungesittigte 0 Gramm
Fettsduren (cis)
davon gesittigte Fettsiuren <0,1 Gramm
davon einfach ungesittigte 0 Gramm
Fettsduren (cis)
Eiweil8 <0,5 Gramm
Salz < 0,01 Gramm
Verpflichtende Kennzeichnung und Warnhinweise
Unter Schutzatmosphare abgefillt Bitte beachten Sie stets auch die tatséchliche
Kennzeichnung auf der Packung.
Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung
Qualitatswein aus Osterreich, trocken
Weinbeschreibung
Weinkategorie Rotwein Verschlussart Naturkork
Jahrgang 2021 Rebsorten im Cabernet Sauvignon, Merlot
Land Erzeugung Osterreich Cuvée
Gebiet Niederssterreich Restzucker trocken / brut
Erzeugung Restzuckerwert -
Winzer Schlossweingut Malteser Ritterorden Sauregehalt -

Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
Datenblatt, generiert am 15.12.2025, 00:54

eurogast.at

Seite 1von 2



eurogast

Appellation Niederosterreich QW Glasform Bordeaux
Rebsorte Cuvée Trinkreife 3 bis 7 Jahre
Weincharakter kriftig, dicht, gehaltvoll Speisenempfehlung Pfeffersteak, Wildhase mit wiirzigen Beilagen,

Wildbret geschmort, Steak vom Wildbret wiirzig

Bewertung Falstaff 90 Punkte von 100 ) . .
zubereitet, gebratener Lammriicken mit wirziger

Sensorische Kraftiges Karmingranat, Ockerreflexe, breite Sauce, Schweinebraten in wiirziger Sauce,
Beschreibung  Randaufhellung. Feine Nuancen von Vanille, dazu Enten/Génsebrust wiirzig zubereitet, Ente/Gans im
Preiselbeeren, eingelegte rote Kirschen, mit etwas Ganzen gebraten, Hartkase wirzig

Nougatkaramell unterlegt. Saftig, reife Kirschen auch am
Gaumen, prasente Tannine, zarte SiSe im Nachhall,
mineralisch im Abgang, zart adstringierend im Finish,
braucht noch Zeit. (Peter Moser - Falstaff, 24.06.2024)
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