
Dr. Oetker Ristorante Pizza Spinaci TK 390g
TK-Oetk.Ristorante Spinat 390g

Produkt 68000205

Nettofüllmenge 0

Erhältliche Einheiten Stueck, Karton 7

Marke Dr. Oetker

Produktbeschreibung

Dr. Oetker Ristorante Pizza Spinaci ist belegt mit sonnengereiften Tomaten, leckerem Blattspinat, frischen
Tomatenstückchen, Mozzarella und Edamar-Käse, vollendet durch eine herzhafte Knoblauchnote.
Zubereitung: Bis zur Zubereitung gefroren aufbewahren. Backofen vorheizen: Ober-/Unterhitze: 220°C,
Heißluft: 200°C, Gas: 5-6. Folie entfernen, Pizza auf dem Rost im unteren Drittel des Backofens 10-12
Minuten backen. Stelle sicher, dass das Produkt vor dem Verzehr vollständig durcherhitzt ist. Man kann die
"Ristorante Pizza Spinaci" genießen, sobald der Käse geschmolzen ist.

Inhaltsstoffe

WEIZENMEHL, 20% Spinat, 14% KÄSE (schnittfester MOZZARELLA,
EDAMER), 12% passierte Tomaten, Wasser, Rapsöl, 6,0% Tomatenkonzentrat,
Backhefe, Salz, Zucker, modifizierte Stärke, Emulgator (Mono- und
Diglyceride von Speisefettsäuren), Knoblauch, Zwiebeln, Röstzwiebeln,
Chilipulver. Kann enthalten: SOJA, SENF.

Allergene

Enthaltene Allergene

Glutenhaltige Getreide
Milch

In Spuren enthaltenene Allergene

Soja
Senf

Merkmale / Ernährungshinweise

Vegetarisch

Aufbewahrungshinweis

Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren. Bei -18 °C lagern (***-Fach oder
Tiefkühltruhe).

Nährwerte

100 Gramm

Menge

Energie ~901 kJ (215 kcal)

Kohlenhydrate ~ 21 Gramm

davon mehrwertige Alkohole 0 Gramm

davon Stärke 0 Gramm

davon Zucker ~ 2,4 Gramm

Ballaststoffe ~ 2,3 Gramm

Fett ~ 11 Gramm

davon mehrfach ungesättigte
Fettsäuren (cis)

0 Gramm

davon gesättigte Fettsäuren ~ 2,8 Gramm

davon einfach ungesättigte
Fettsäuren (cis)

0 Gramm

Eiweiß ~ 7,2 Gramm

Salz ~ 0,98 Gramm

Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung

Pizza reich belegt mit Tomaten, Spinat und Käse auf knusprig dünnem Boden,
tiefgefroren.

Alle Angaben ohne Gewähr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
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